Uccelli alla panna

Uccelli, burro, salvia, sale, panna

Pulire bene gli uccelli e arrostirli nel burro aggiungendo un po di salvia, salare. Quando saranno
ben rosolati e cotti levare gli uccelli dalla padella e unire la panna che si dovra rosolare in pentola
con tutto il condimento rimasto. Mettere poi la salsa in un piatto e adagiarvi sopra gli uccellini.



